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Y Nl UPUTSTVO ZA UPOTREBU |

_ ODRZAVANJE POSUBA MAXIMUS
Emajl je, uz staklo, najzdraviji za pripremu i €uvanje hrane. Koristi se viSe stotina
godina. Metalac je jedan od najboljih proizvoda¢a emajliranog posuda u Evropi,

prisutan u kuhinjama Sirom sveta. MAXIMUS objedinjuje sve §to smatramo najvaznijim
za vas$ kvalitetan izbor.

NAJVAZNIJE O LINIJI MAXIMUS

* Pripada kategoriji masivnog emajliranog posuda e Zdravstvena ispravnost emajliranog posuda
Metalac overena je od strane akreditovanih laboratorija ® Potpuno je otporno na sve hemijske
uticaje ® Ne izaziva alergijske reakcije ® Posebno je pogodno za pripremu zdrave hrane ¢ Pogodno
za pripremu na svim grejnim telima, uklju€ujuci i indukciju ® Dobro prenosi toplotu e Stedi energiju

u procesu pripremanja hrane e L ako i jednostavno se odrzava e Velika tvrdo¢a povrsine dozvoljava
kori$¢enije svih vrsta pribora ® Stedi prostor jer se i posude istog pre¢nika mogu odlagati jedna u
drugu e Prilikom otklapanja, poklopac se jednostavno oslanja na ru¢ku posude ® Posude i ambalaza
su izradeni od materijala koji se recikliraju

KORISNI SAVETI, PREPORUKE | POJASNJENJA

* Pre prve upotrebe posude operite toplom vodom i deterdZzentom za ru¢no pranje, isperite i osusite
* Kod elektri¢nih Sporeta racionalno je koristiti ringlu ¢iji pre¢nik odgovara pre¢niku dna posude ¢
Kod plinskih Sporeta podesite plamen tako da bude u okviru povrsine dna posude ® Kod keramickih
grejnih plo¢a takode uskladite oznagenu grejnu povrsinu sa veli¢inom dna posude. Veoma je

vazno da keramicka plo¢a i dno posude budu savr$eno &isti i suvi kako bi predupredili da se plo¢a
izgrebe, ili da se posuda zalepi i time dode do oste¢enja. ® Prilikom pripreme hrane preporu€ujemo
da posudu punite maksimalno do 2/3 njene zapremine radi lak$eg rukovanja ¢ Duge rucke na
tiganjima i kaserolama okrenite ka unutradnjoj strani Stednjaka radi bezbednosti dece ¢ Posude
Maximus mozZete Koristiti u rerni samo ukolko ima metalne ru¢ke i drza¢ poklopca. ¢ Ukoliko je drzaé
poklopca od inoxa prilikom kori$éenja u rerni na temperaturi iznad 2000C boja inoxa moze se trajno
promeniti u zlatno zutu, $to ne menja njegova svojstva

UPOZORENJA

* Nikada ne zagrevajte praznu posudu jer usled pregrevanja moze doci do toplienja emajla i oste¢enja
posude i grejnog tela ® Nemojte da gurate ni vuCete posude po povrsini keramicke ploce jer mozete
ostetiti i posudu i plou. Uvek podizite posudu kada je pomerate po grejnoj ploci. ® Nikada ne stavljajte
u rernu posude koje imaju bakelitne montazne elemente e Nikada ne ostavljajte bez nadzora posudu
na indukcionom grejnom telu jer se brzo zagreva ¢ Ukoliko se prazna posuda pregreje, ne prelivajte je
hladnom vodom jer moze doci do otpucavanja emajla. Sklonite je sa grejnog tela i pustite da se lagano
ohladi  Vru¢u posudu nemojte spustati na pod, prekrivac, ili namestaj bez odgovaraju¢eg podmetaca
* Obavezno koristite suvu krpu, ili platnene zastitne rukavice, kada dodirujete zagrejanu posudu

Nije dozvoljeno stavljati emajlirano posude u mikrotalasnu pe¢nicu e U slu¢aju jakog udarca posude o
¢Svrstu podlogu/predmet moze doc¢i do otpucavanje emajlne zastite. Ukoliko je oStecenje sa unutrasnje



strane, posudu nije preporucljivo dalje koristiti za pripremu hrane
ODRZAVANJE

* MozZete koristiti sva sredstva za pranje i ¢iS¢enje emajliranog posuda, pa i ona koja sadrze abrazivne
materije (poput vima).  Preporucujemo ruéno pranje posude te¢nim deterdzentom, sunderom i toplom
vodom. ¢ Ukoliko posuda ima nazubljeni rub ne preporuéuje se pranje u masini za pranje posuda ®
Nazubljeni rub posude nije zasti¢en emajlom zbog cega ga odmah nakon pranja treba obrisati suvom
pamucnom krpom ili mekim ubrusom i povremeno premazati tankim slojem jestiviog ulja. Naime, duzi
kontakt ruba posude sa vlagom nakon pranja, moze dovesti do mestimicne pojave korozije. U tom slu€aju
tragovi korozije se lako Eiste ostrom stranom sundera, nakon ¢ega rub opet dobro osusite i premazite
uliem. ¢ Ukoliko dode do zagorevanja hrane, zagoreli sadrzaj prelijte toplom vodom i ostavite da omeksa da
biste ga lakSe otklonili. Potom operite posudu ® Nemojte Cistiti posude agresivnim hemikalijama kao $to su
visoko koncentrovani rastvori sode ili kiselina (poput sredstava za izbeljivanje, sone kiseline i sl.) ® NatalozZeni
kamenac mozete otkloniti rastvorom alkoholnog siréeta i vode u odnosu 1:1

POSTUPAJTE EKOLOSKI

Posude Maximus i celokupna oprema za proizvod izradeni su od materijala koji se recikliraju. Pre
odlaganja na otpad, razdvojte pojedine delove, klasifikujte ih i odloZite za reciklazu ili kao komunalni
otpad prema vaze¢im lokalnim propisima grada/opstine.

Proizvodac je nosilac sertifikata ISO 9001 i ISO 14001.

m UPUTSTVO ZA UPOTREBU I
ODRZAVANJE POSUDA MAXIMUS

Emajl je, uz staklo, najzdraviji za pripremu i Suvanje hrane. Koristi se vise stotina
godina. Metalac je jedan od najboljih proizvodac¢a emajliranog posuda u Europi,
prisutan u kuhinjama Sirom svijeta. MAXIMUS objedinjuje sve $to smatramo
najvaznijim za va$ kvalitetan izbor.

NAJVAZNIJE O LINIJI MAXIMUS

* Pripada kategoriji masivnog emajliranog posudae Zdravstvena ispravnost emaijliranog posuda
Metalac ovjerena je od strane akreditiranih laboratorija ® Potpuno je otporno na sve kemijske
utjecaje ® Ne izaziva alergijske reakcije ® Posebno je pogodno za pripremu zdrave hrape ¢ Pogodno
za pripremu na svim grijacim tijelima, ukljuéujuci i indukciju ® Dobro provodi toplinu e Stedi energiju
u procesu pripremanja hrane e Lako i jednostavno se odrzava e Velika tvrdo¢a povrsine dozvoljava
koristenje svih vrsta pribora ¢ Stedi prostor jer se i posude istog promjera mogu odlagati jedna u
drugu e Prilikom otklapanja, poklopac se jednostavno oslanja na ru¢ku posude ¢ Posude i ambalaza
su izradeni od materijala koji se recikliraju

KORISNI SAVJETI, PREPORUKE | POJASNJENJA

* Prije prve upotrebe posude operite toplom vodom i deterdZzentom za ru¢no pranje, isperite i osusite
* Kod elektricnih Stednjaka racionalno je koristiti grijau plo¢u koja ima isti promjer kao dno posude ®



Kod plinskih stednjaka podesite plamen tako da bude u okviru povrsine dna posude ¢ Kod keramickih
grijacih plo¢a takoder uskladite ozna¢enu grijacu povrsinu sa $irinom dna posude. Veoma je vazno da
keramicka plo¢a i dno posude budu savr§eno ¢isti i suhi kako bi izbjegli eventualne ogrbotine na plodi ili
lieplienje posude za plocu jer i u tom slu¢aju takoder moze doci do oStecenja ® Prilikom pripreme hrane
preporucujemo da posudu punite maksimalno do 2/3 njezine zapremine radi lakSeg rukovanja ¢ Duge
ru¢ke na tavama i posudama s 1 ruékom okrenite prema unutrasnjoj strani Stednjaka radi sigurnosti
djece ® Posude Maximus mozete koristiti u pe¢nici samo ukoliko ima metalne rucke i metalni drza¢
poklopca. Ukoliko je drza¢ poklopca od inoxa prilikom koristenja u pe¢nici na temperaturi iznad 2000C
boja inoxa moze se trajno promijeniti u zlatno zutu, to ne mijenja njegova svojstva

UPOZORENJA

* Nikada ne zagrijavajte praznu posudu jer uslied pregrijavanja moze do¢i do topljenja emajla i
ostecenja posude i grijaceg tijela ¢ Nemojte vuci posude po povrsini keramicke ploce jer moZete
ostetiti i posudu i plo¢u. Uvijek podizite posudu kada je pomicete po grijacoj ploci. ® Nikada ne
stavljajte u peénicu posude koje imaju bakelitne montazne elemente ¢ Nikada ne ostavljajte bez
nadzora posudu na indukcijskom grijacem tijelu jer se brzo zagrijava ¢ Ukoliko se prazna posuda
pregrije, ne preljevajte je hladnom vodom jer moze doci do pucanja emajla. Sklonite je sa grijaceg tijela
I pustite da se lagano ohladi ® Vruéu posudu nemojte spustati na nikakve povrsine bez odgovaraju¢eg
podmetaca dok se sadrZaj ne ohladi ® Obavezno koristite suhu krpu, ili platnene zastitne rukavice
kada dodirujete zagrijanu posudu e Nije dozvoljeno stavljati emajlirano posude u mikrovalnu peénicu

¢ U slucaju jakog udarca posude o ¢vrstu podlogu/predmet moze doéi do pucanja emajlirane zastite.
Ukoliko je osteéenje sa unutradnje strane, posudu nije preporucljivo dalje koristiti za pripremu hrane

ODRZAVANJE

* Mozete koristiti sva sredstva za pranje i ¢iS¢enje emajliranog posuda, pa i ona koja sadrze
abrazivne materijale (poput Vima)  Preporucujemo ru¢no pranje posude teku¢im deterdzentom,
spuzvom i toplom vodom e Ukoliko posuda ima nazubljeni rub ne preporuéuje se pranje u perilici

za pranje posuda ® Nazubljeni rub posude nije zasti¢en emajlom zbog ¢ega ga odmah nakon

pranja treba obrisati suhom pamu¢nom krpom ili mekim ubrusom i povremeno premazati tankim
slojem jestivog ulja. Naime, duzi kontakt ruba posude sa vlagom nakon pranja, moze dovesti do
mjestimi¢ne pojave korozije. U tom slu¢aju tragovi korozije se lako Ciste o§trom stranom spuzve,
nakon ¢ega rub opet dobro osusite i premazite uljem e Ukoliko dode do zagorjevanja hrane, zagorijeli
sadrzaj prelijte toplom vodom i ostavite da omeksa da biste ga lakse otklonili. Potom operite posudu
* Nemojte Cistiti posude agresivnim kemikalijama kao $to su visoko koncentrirani rastvori sode ili
kiselina (poput sredstava za izbjeljivanje, solne kiseline i sl.) ® NataloZzeni kamenac mozete otkloniti
rastvorom alkoholnog octa i vode u odnosu 1:1

POSTUPAJTE EKOLOSKI

Posude Maximus i cjelokupna oprema za proizvod izradeni su od materijala koji se
recikliraju. Prije odlaganja na otpad, razdvojite pojedine dijelove, klasificirajte ih i odlozite za
reciklazu ili kao komunalni otpad prema vazeéim lokalnim propisima grada/op¢ine.

Proizvodac¢ je nosioc certifikata ISO 9001 i ISO 14001.



m UPUTSTVO ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE POSUDA MAXIMUS

Emajl je poleg stekla najbolj zdrav za pripravo in shranjevanje hrane. Poznan je vec sto let.
Metalac je eden najbolj$ih proizvajalcev emajlirane posode v Evropi, prisoten v kuhinjah
Sirom sveta. MAXIMUS zdruZuje vse lastnosti, ki so najpomembnejSe pri vasi izbiri.

NAJPOMEMBNEJSE O LINIJI MAXIMUS

¢ sodi v skupino masivne emajlirane posode ® zdravstveno ustreznost emajlirane posode Metalac
so potrdili akreditirani laboratoriji ¢ popolna odpornost na vse kemi¢ne ucinke ® ne povzro¢a
alergijskih reakcij ® posebej primerna za pripravo zdrave hrane e primerna za kuhanje na vseh grelnih
telesih, vklju¢no na indukciji ® dobro prevaja toploto e varéuje z energijo v procesu priprave hrane

¢ vzdrzevanje je lahko in enostavno e velika trdnost povrsine dovoljuje uporabo vseh vrst pribora

e prihrani prostor, ker se posode enakega premera lahko odlagajo druga v drugo ® ob odkrivanju

se ﬁ((lalkrc.)v enostavno nasloni na ro¢aj posode ¢ posoda in embalaza so narejeni iz materialov, ki se
reciklirajo

KORISTNI NASVETI, PRIPOROCILA IN POJASNILA

 pred prvo uporabo posodo umijte s toplo vodo in detergentom za pomivanje, sperite in posusite ©
pri elektri¢nih Stedilnikih koristite plo$¢o, ki odgovarja premeru dna posode ¢ pri plinskih Stedilnikih
svetujemo, da plamen nastavite na premer dna posode ¢ za keramicne kuhalne plos¢e prav tako
priporo¢amo usklajenost med oznaceno velikostjo grelne povrsine in velikostjo dna posode. Zelo
pomembno je, da sta kerami¢na plos$¢a in dno posode popolnoma ¢isti in suhi, da prepre¢imo
poskodbo plosce ali da se posoda celo zalepi na kuhalno plo$¢o e za pripravo hrane priporo¢amo, da
posodo napolnite maksimalno do 2/3 njene prostornine zaradi lazjega rokovanja e dolge ro¢aje posod
obrnite v notranjost Stedilnika zaradi varnosti otrok ® posode Maximus lahko koristite tudi v pec€ici, ¢e
imajo kovinske rocke in drzaj pokrova. Ce je drzaj pokrova iz inoxa, se v pecici pri temperaturi nad 200
stopinj C barva inoxa lahko trajno spremeni v zlato rumeno, kar pa ne menja lastnosti posode.

OPOZORILO

* nikoli ne segrevajte prazne posode, saj lahko pregrevanje povzroci topljenje emajla, poskoduje
posodo in grelno povrsino e ne vlecite posode po povrsini kerami¢ne plosce, ker lahko poskodujete
tako posodo kot plos¢o. Posodo vedno dvignite, ko jo Zelite premakniti po grelni ploS&i e nikoli ne
koristite v pecici posode, ki ima bakelithe montazne elemente ¢ na indukcijskih kuhalnih plo§¢ah ne
puscajte posode brez nadzora, ker se hitro segreva e ¢e se prazna posoda pregreje, je ne prelivajte s
hladno vodo, ker lahko emajl odstopi. Odstavite jo z grelne povrsine in pustite, da se pocasi ohladi!

¢ vro¢e posode ne odlagajte na tla, prt ali pohistvo brez ustreznega podstavka e uporabljajte suho
krpo ali za&¢itne kuhinjske rokavice, ko prijemate vro€o posodo e emajlirane posode ne uporabljamo
v mikrovalovnih pecicah e v slu¢aju mo€nega udarca posode ob trdno podlogo ali predmet lahko
pride do odleta emajla. Ce je poskodba z notranje strani, posode ni priporocljivo uporabljati za
pripravo hrane



VZDRZEVANJE

* za CiS¢enje emajla lahko uporabite vsa Cistila, vkljuéno z abrazivnimi Cistili ® priporo¢amo ro¢no
pomivanje posode s teko¢im detergentom, gobo za pomivanje in toplo vodo e v kolikor ima posoda
rebrien rob, ni priporocljivo pranje posode v pomivalnem stroju ® rebri¢en rob posode ni zas¢iten z
emajlom, zato ga po umivanju obriS§emo s suho bombazno krpo ali brisa¢o in ob&asno premazemo

s tankim slojem jedilnega olja. Kadar je rob posode dolgo ¢asa vlazen, se lahko pojavijo sledovi
korozije. V tem slucaju oéistite rob z grobo stranjo gobice za pomivanje, dobro osusite in premazite z
oljem e e se hrana prime na dno, vsebino prelijte s toplo vodo in pustite, da se zmeh¢a. Zmehc¢ano
vsebino odstranite iz posode in jo operite  ne Cistite posode z agresivnimi kemikalijami kot so visoko
koncentrirana raztopina sode ali kisline ¢ vodni kamen lahko odstranite z raztopino kisa in vode v
razmerju 1 : 1

RAVNAJTE EKOLOSKO

Posoda in njena oprema so narejeni iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati. Pred odlaganjem
odpadkov lo¢ite posamezne dele, jih razvrstite in odlozZite v recikliranje ali kot komunalne odpadke v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi mesta/ob¢&ine.

Proizvajalec ima certifikat ISO 9001 in ISO 14001.

m YNATCTBO 3A YNOTPEBA U O4P)XXYBAHE
HA CAAOBUTE MAXIMUS

Emajnot, 3aegHoO CO CTaknoTo, € Haj3apaBuoT MaTepujan 3a NOAroToBKa U YyBarbe Ha
xpaHa. Ce ynotpebyBa noBeke of CTOTMHA roguHu. MeTanay e efeH of Hajoobpute
NpoV3BOAMTENN HAa emajinpaHn cagosm BO EBpona, MprcyTeH BO KyjHWTE LUMPYM CBETOT.
MAXIMUS obepunHyBa cé LUTO cMeTame [ieKa e HajBaykHO 3a Balu ksanuteTeH n3bop.

HAJBAXKHOTO 3A JINHUJATA MAXIMUS

* Mpunaraar Ha KaTeropujata MacvBHU emajnnpaHn cafosy © 3apaBcTBeHaTa UCnpaBHOCT

Ha emajnupannTe cafosu Metanal, e NoTBpAeHa Of CTpaHa Ha akpeauTpaHn naéopatopu ©
[MoTtnonHo ce OTNOPHU Ha CUTE XEMUCKWN BﬂMjaHI/Ija * He npean3erKyBaat anepruckun peakyum
OcobeHo ce NOroAHW 3a NOAroToBKa Ha 3apasa xpaHa © [1orofHy 3a roTeere Ha CuUTe rpejHu Tena,
BKNYYyBajKu 1 MHAYKUMOHK ® [lo6po cnpoBeayBaar TonavHa © LLitepar eHepruja Bo npouecot

Ha roTBetbe xpaHa ® JIECHO 1 e[HOCTaBHO Ce OapXKyBaaT ® [onemara TBPAOCT Ha NoBpLUMHATA
[03BONyBa KOPWCTEHE CeKakoB BUp, Npubop e LLitepgar npoctop 6uaejku 1 cafioBm CO UCT NPEYHNK
MOXe fAa ce cTaBaaT efieH BO Apyr ¢ [pn KpeBare Ha KanakoT, TOj MOXe eHOCTaBHO Aa ce
noTnpe Ha paykarta Ha canoT ¢ CafioBnTe 1 ambanaxara ce 13paboTeHN Of MaTepujany Kou ce
peuvknnpaar

KOPUCHU COBETMU, NPENOPAKU U NMOJACHYBAHA

* [pen npsata ynotpeba, n3mujTe rm cafoByTe CO Tomnsia Bofa U AETEPreHT 3a paqHo Muerbe,
ncnnakHeTe rm n ncywete rm Kaj ENeKTPU4HNTE LUNOPETH, PaUVNOHASTHO € Aa KOPUCTUTE pyHrna l-iI/IjLLITO



NpPeYvHnK ogrosBapa Ha NpPevyHNKOT of AHOTO Ha CafoT ® Kaj MVHCKM LWNOPETW, NogeceTe ro njiameHoT
Taka WTo Aa Gmne BO pamMKu Ha noBpLunHaTa Ha AHOTO o4 cafoT ® Kaj KepamnikmnTe rpejHM nao4un, CTo
Taka, ycknageTe ja 03HadeHaTa rpejHa NoBpLUMHa CO rofieMuHaTa Ha JHOTO Ha cafoT. MHory e BaXHO
KepamuykaTa nnoya u AHOTO Ha CafoT Aa G1aaT COBPLUEHO YCTU U CyBU, 3a [ja Ce Crpeym rpebetse

Ha nnoyara vnm 3anenyBare Ha cafjoT 1 NpuToa a Aojae A0 OLTETyBarse ® [1py1 roTeee Ha XpaHa,
npenopadysame CafoT Aa ro NOSHUTE MaKCUMAIHO [0 2/3 O/ HEroBUOT BOJyMEH, 3apajy MosiecHoO
pakyBame ® ﬂOHI'I/lTe a4k Ha TaBuUTe U KaceponuTte CBpTyBajTe 1 KOH BHaTpellHaTa cTpaHa Ha
LUNOPETOT 3apaau 6e36eaHOCT Ha Aetiata ® CapfosuTe Maximus MoXe Aa ri KOpUCTUTe BO PepHa, camo
AOKOJKY nMaat MeTasiHM paqkn 1 MeTasleH ap>Kad 3a KarnakoTt. ,D,OKOﬂKy AP>XXayoT 3a Karnak e of, NHOKC,
npu KOPYCTerbEe BO pepHa, Ha Temnepartypa nosucoka o 200°C, 6ojata Ha MIHOKCOT MOXe TPajHO fa ce
NPOMEHU BO 3/1aTHO-XKONTA, LUTO He MM MeHyBa HerosuTe CBOjCTBa.

UPOZORENJA

¢ Hykoralu He 3arpeBajTe npaseH caf, 6uaejkiu nopaau nperpesare MoXe Aa Aojae A0 Tonewe

Ha emajnoT ¥ oWTeTyBake Ha CafoT 1 Ha MPEjHOTO Teno ® Hukorall He 3arpeBajTe NpaseH cap,
6uaejkn nopaau nperpesare MoXe Aa Aojae [0 TOMee Ha emMajNoT U OLITETYBarbe Ha CafoT U Ha
rpejHOTO Teno ® HeMmojTe fa ro TypkaTe HATY Aa ro BiedeTe CafoT Mo NnoBpLUMHaTa Ha kepamuykara
nnoya, buaejkn MoXke Aa ro owTeTuTe U cafoT v nnodara. Cekorall noaurajte ro cagoT Kora ro
npemecTyBarte Mo rpejHarta njo4a ® Hukorall He cTaBajTe BO pepHa cafoBy KoM Maar 6akenuTHn
MOHT&)KHU eNleMeHTn ® Hykorall He ocTaBsajTe caf, Ha VHAYKLMOHO rpejHo Teno, 6e3 Hafsop,
6upejkn 6p3o ce 3arpesa © [JoKONKy NPa3HUOT caf ce Nperpee, He ro npenesajTe Co NagHa Boja
6uaejkn Moxe fa Aojae A0 pacnyKyBarbe Ha emMajnoT. TprHeTe ro of, rpejHOTO Teso 1 ocTaBeTe

ro noneka a ce n3nagu ® XKeLKNoT cafi He ro cTaBajTe Ha Mof, NpekpuBka unu meben 6e3
coofBeTEH noAmeTay ® 3afo/mKNTENHO KoprcTeTe CyBa Kpra Win NaaTHeHN 3alUTUTHN pakasuLm,
Kora ro fjonvpare 3arpeaHuoT caf ® He e 403BONEHO emajnnpaHnTe cafosy Aa ce cTaBaar BO
MuKpobpaHoBa neyka ® Bo cnyyaj Ha jak yaap Ha cafoT oA LuBpcTa NoBpLUMHa/npeaMeT Moxe Aa
fojae [0 pacnyKyBarbe Ha emajnHara sawTuTa. [Jokony OLITETyBameTO € Of BHaTpeLlHaTa CTpaHa,
He e npernopaYanBo NoHaTaMOLLIHO KOPUCTEHE Ha CafloT 3a NOAroToBKa Ha XpaHa ® Hemojte fa ro
TypKaTe HUTY Aia ro BfeveTe cafoT Mo MoBpLUMHATA Ha KepamuykaTa rnioya, Guaejku Moxe fa ro
oLUTeTUTE 1 CafoT 1 nnoyata. Cekorall noAurajte ro cafoT Kora ro npemecTyBare Mo rpejHara nioya

OAPXXYBAHE

* MoxeTe Aa r KOPUCTUTE CUTE CPEACTBA 3a MUEHE 11 YNCTEHE HA eMAjPaHUTe Cagosu, Aypy v
OHVe Kou copp>kaT abpasvBHN MaTepui (Kako BrM) ® MNpenopadyBamMe payHO MUEHE Ha CafloBUTE
CO TeueH AeTepreHT, CyHIep 1 Tomnna Bofa ® [JoKonKy cafoT uMa HasabeH pab He ce mperiopaqysa
Miehe BO MalluHa 3a Mietse cafoBu ® HazabeHnoT pab Ha cagoBuTe He e 3alUTUTEH CO emajn

1 3aToa BefHall Mo MrereTo Tpeba Aa ce usbpuLle Co cyBa namyyHa Kpna 1 Meka xapTeHa
Kpra 1 MoBPEMEHO Ja ce npemaykyBa co TEHOK CJ10j Maco 3a jafietse. VIMeHo, Moponr KOHTaKT
Ha paboT Ha cafoT Co Briara nocsie MUEHEeTo, MoXKe Aa AoBefe Ha MecTa A0 MojaBa Ha Kopoauja.
Bo T0j cny4aj, Tparute of Koposuja IECHO Ce YMcTaT co rpybara cTpaHa Ha CyHIepoT, Nocne LWTo
paboT NOBTOPHO AO6PO UCYLLIETE O U MPeMayKajTe ro co Macno. ® [Jokonky fojae [0 3aropysate
Ha XpaHa, 3aropeHara CofpXXuHa npenvjTe ja co Toria BOAA 1 OCTaBeTe [ja OMEKHe, 3a Aa MOXETe
rosiecHo fAa ja oTcTpaHuTe. MoToa U3MujTe ro cafoT. ® He ru 4ucTeTe cagoBnTe CO arpecuiBHIA
XEeMUKaIN KaKo LITO Ce BUCOKO KOHLIEHTPUPaHI pacTBOPU Ha COAA VN KUCENMHA (Kako cpeacTsa



3a usbenysarbe,CoNHa KUCenHa v cn.) ® HatanoxxeHnoT 6Urop Moxe Aa ro oTCTpaHuTe Co pacTBop
O[] anKoxoneH oueT 1 Bofaa, BO coogHoc 1:1.

MOCTANYBAJTE EKOJIOLLUKU

Caposute Maximus v LienokyrnHaTa onpema 3a HvB ce n3paboTeHn of, MaTepujany Kou ce
peuvknupaar. Mpep ppnatbe BO 0TNag, pasgenete ru NoeanHevHuTe Aenosu, knacudbuumpajte m un
npeganeTe rm 3a peunknaxka uiam Kako KoMyHasneH otnag, CornacHO BaXXe4knTe noKanHu nponnucu
Ha rpagoTt/onwTuHaTa.

MpownsBopuTenoT e HocuTten Ha ceptudrkatute 1ISO 9001 1 ISO 14001.
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You Kneza Aleksandra 212, kontakt@metalac.co.rs
32300 Gornji Milanovac, Srbija
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